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FORESTTERRA - ein neuer Genussort im Grunen

In Wadern-Lockweiler entsteht mit dem WALDHAFEN Hotel & Spa ein besonderes
Boutique-Hotel fiir Design, Wellness und bewussten Genuss. Kulinarisch ist der Waldhafen
schon jetzt erlebbar: mit PIZZA by WALDHAFEN und dem Restaurant FORESTTERRA.

werden. Sie wachsen. Aus einer Idee.

Aus einem Gefiihl fiir Qualitit. Aus
dem Wunsch, der eigenen Heimat etwas
Besonderes zuriickzugeben.

E s gibt Orte, die nicht einfach erdffnet

So entsteht in Lockweiler derzeit das
WALDHAFEN Hotel & Spa: ein inhaber-
gefilihrtes Boutique-Hotel im Griinen,
umgeben von Wald und Wiesen, ein Riick-
zugsort fiir Menschen, die Ruhe, Wellness,
Design und feinen Genuss schitzen. Noch
ist das Hotel im Aufbau. Doch kulinarisch
lasst sich der Waldhafen bereits heute
entdecken.

Kostlich begann der Waldhafen mit PIZZA
by WALDHAFEN: einem hochwertigen
Pizza-Konzept mit ausgesuchten Zutaten,
langer Teigfiihrung, Steinofen, viel hand-
werklicher Sorgfalt. Heute wichst diese
Idee weiter. Unter dem Namen FOREST-
TERRA verbindet jetzt das Restaurant die
gewachsene Pizza-Tradition mit einer
gehobenen Kiiche, die Herkunft und
Handwerk vereint.

Hinter dem Projekt steht die Familie
Herzberger. Mit Susanne, Martin und
Tom kommen drei Perspektiven zusam-
men, die den Waldhafen prégen: Wellness,
Architektur und Kulinarik. Susanne bringt
als staatlich anerkannte und gepriifte
Kosmetikerin fiir =~ Ganzheitskosmetik
ihre grofle Erfahrung aus der Spa- und
Wellnesswelt ein. Martin verantwortet als
Architekt und Innenarchitekt die klare
Formensprache und bauliche Entwick-
lung des Hauses. Tom hat als kreativer
Kopf, Initiator und Ideengeber die Genuss-
welt des Waldhafens ins Leben gerufen.
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Pizza, Backen und Gastlichkeit sind Teil
einer Familienhistorie, die in den 1950er-
Jahren in Braunshausen begann. Dort
er0ffneten Toms Grofdeltern Ernst und
Herta Wagner eine Bickerei sowie mit dem
Peterberger Hof eines der damals belieb-
testen Gasthduser der Region. Spiter
schrieb Ernst Wagner daraus eine der
bekanntesten saarlindischen Erfolgs-
geschichten rund um Pizza. Im Waldhafen
wird diese Pragung weitererzahlt - indivi-
duell, handwerklich, hochwertig. Auch
viele weitere Details tragen Toms Hand-
schrift: das ,,Hafen-Friihstiick®, die Gestal-
tung der Tischkultur und sein Impuls,
ein spannendes Cocktail-Angebot im
FORESTTERRA zu etablieren.

Heute wird dieses kulinarische Funda-
ment von Markus Wanner mit eigener
Handschrift fortgefiihrt. Der Kiichenchef
bringtjahrelange Expertise aus der Sterne-
Gastronomie mit. Seine frische, leichte
Kiiche setzt auf saisonale Produkte, regio-
nale Lieferanten und Bio-Qualitit, wo
immer es sinnvoll und moéglich ist. Vegeta-
rische Gerichte spielen dabei eine starke
Rolle und spiegeln auch Wanners Aus-
bildung zum Ayurveda-Koch wider: als
feines Gespiir fiir Balance, Bekdmmlich-
keit und Leichtigkeit. Im FORESTTERRA
entstehen daraus erlesene Gerichte. Krea-
tiv, modern, regional verankert.

Genau darin liegt die Besonderheit des
neuen Restaurants: FORESTTERRA greift
nicht nach den Kklassischen Gourmet-
Sternen. Es steht fiir entspannt-geerdeten
und zugleich gehobenen Genuss im
Griinen. Dazu kommt eine umfangreiche
Weinkarte unter der Regie von Martin,

die das Erlebnis am Tisch vielféltig beglei-
tetund dem Thema Wein mit der FOREST-
TERRA Vinothek einen eigenen Stellen-
wert gibt.

So wird FORESTTERRA zum ersten kuli-
narischen Ausdruck dessen, was der Wald-
hafen als Hotel einmal sein wird: ein
besonderer Ort im Saarland. Fiir Men-
schen, die Genuss, Natur und Tischkultur
Zu schitzen wissen. n

WALDHAFEN
HOTEL & SPA

WALDHAFEN Hotel & Spa
Steinkreuzwegq 18 - 66687 Wadern

Jetzt schon gedffnet:

PIZZA by WALDHAFEN
handwerkliche Pizza aus dem Steinofen

FORESTTERRA
gehobene, naturnahe Gerichte
von Kiichenchef Markus Wanner

Boutique-Hotel & Spa im Griinen

Mehr erfahren & reservieren:

Telefon: (06871) 911 37
reservierung@waldhafen.saarland

www.waldhafen.saarland



